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En Armifian Catering cuidamos todos los detalles para que vuestra boda sea el mejor
dia de vuestras vidas sin que tengais que preocuparos por nada mas que elegirnos.

Vosotros ponéis la idea, nosotros la hacemos realidad.
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& Cucharitad semiseco

A elegir 9 opciones combinando lo frio y lo caliente.
Una unidad por persona de cada una de las opciones elegidas.




(A elegir una opciéon de primero y una de segundo)
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Duracién del coctel: 1h aprox.
Duraciéon del banquete: 2h 30min aprox.

(A elegir 1 opcion)
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esupuesto
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(A elegir 4 opciones en total. Se incluiran 2 unidades de cada referencia elegida por persona)



2 Coctel frio y Coctel caliente (9)

¥ Entreplatos (2)

% Primer plato

¥ Segundo plato

¥ Postre (1)

¥ Cafés e infusiones con mini macarons
¥ Bodega durante el coctel y el banquete
< Barra libre (3 horas)

¥ Recena friay caliente (4)

¥ Degustacion para 6 personas
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El precio se podra ver ajustado en funcidn de las
condiciones de la finca o espacio.

. Traslado previo a la finca o espacio para visitarlo (Madrid)

& Servicio de camareros, personal de cocina y responsables de equipo

L Alquiler de mobiliario, menaje, cristaleria y textil

A& Montaje, desmontaje, recogida y transporte (Madrid)

X Decoracién provenzal de los puestos tematicos (en caso de contratarlos)
&, Barra de bebida durante el céctel

2 Minutas impresas para las mesas

¥ Centros de flores para las mesas

& Seguro de responsabilidad civil y Registro Sanitario

& 1 camarero por cada 10 invitados



A L
- ko G

armifan (RN e

catering extra
Japonés La Fromagerie
: L Quesos Premium con uvas y
L Makis T
< Rolls Gouda al pesto verde y rojo, Stilton con

arandanos, con naranja, Parmesano,
Curado reserva Boffard, Queso
ahumado, Reserva 12 meses

< Niguiris variados
(5 uds/persona)

& Fondue de queso en hogaza con
panecillos crujientes

L Gyozas de pollo/vegetal

& Ensalada de wakame

3, Sushiman en directo +250€ 9€/ persona

9,5€/ persona

Ibéricos
Mexicano & Jamoén ibérico

&, Quesadillas con queso y pavo & Lomo ibérico

& Mini burritos de carne especiada % Chorizo ibérico

&, Tacos de cochinita pibil & Presa ibérica

_v__-.,.-f—w-w "

- & Jalapenfos rellenos de crema de queso
- & Nachos

‘& Cecina de Ledn

& Picos y regafas

& Guacamole / Pico de gallo / Salsa agria
/ Queso rallado (Servido en menaje de
papel Kraft) r

1 Jamadn ibérico (7-8kg) + corfador profesional +600€

2 2 jamones ibéricos (7-8kg) + cortador profesional +950€
L. Cubos de zinc con Coronitas frias

9,5€/ persona
9€/ persona
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La Mar

>

& Escalope de foie a la plancha sobre

) " ; 2. Brocheta de langostino
/ tosta crujiente y polvo de pistacho
P

marinado

‘- < Mini tacos con pato desmigado,
tomate semiseco, cebolla
caramelizada y mascarpone

& Pescaditos fritos (cazén en
adobo, tortillita de camardn,
rabas de calamar,

¥ Mini conos de colores con ganache boqueroncitos)

de foie y frambuesa lio

& Bombon de foie con turrény
cobertura de almendra / con petazeta
de oro

9€/ persona

11,5€/ persona

Croquetitas La Huerta

& Crudités y grisinis con salsas (hummus,

. & Choco f guacamole, baba ganush)
5
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S Jamion b6rico - & Vasitos de salmorejo con jamon de pato
a. Setas y trufa
= " Rabo de toro
& Chuleta

& Queso cabrales

& Botellitas mini de gazpachoy de
vichyssoise
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g & Tarritos de ensalada mini (de espinacas

i con jamon de pato, queso de cabra,
nueces y pasas / de hojas verdes con
dados de mi cuit de foie gras, vinagreta
de manzana y frambuesa lyo)

L

& Gambas al ajillo

(1 ud de cada sabor/persona

7,5€/ persona
7,5€/ persona
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Arroz

% Paella valenciana
& Paella vegetal

L Arroz abanda

& Arroz negro

(a elegir 1 opcidn)

Ali-Oli / Rodajitas de limoén
Sweet Table :

/ & Cookies con pepitas de chocolate

10€/ persona

e .\. Cake pops (carrot cake, moka,
chocolate y naranja)

& Mini gofres y mini donuts
Tarritos de tarta red velvet

.;} ;’:Brownie de Oreo / de chocolate con
¢ hilos de chocolate blanco

& Profiteroles de nata con hilos de dulce
de leche ~

My

& Tarros de chuches
9€/ persona

La comida de los puestos temdticos también saldrd de cocina con el fin de evitar “cola” por parte de los invitados.
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2, Bienvenida: Puesto de limonada con hierbabuena servido en surtidor vintage
&, Barra de Vermout con chips de verdurita, patatas fritas y encurtidos

¥, Barra de mojitos

&, Barra de Moét & Chandon Brut Imperial (1 copa por persona)

¥, Otros cocktails

&, Corner de cervezas artesanas La Virgen (2 por persona)

Las barras de cocktails incluyen barman
necesario para la correcta ejecucion del servicio.

"

+2,50€/persona
+5€/persona
+4€/persona
+12€/persona

bajo presupuesto

+10 €/persona




Comengadeg oo regpnerimienog cgpecinde

Disponemos de una gran experiencia atendiendo a comensales con dietas especiales. Nuestros chefs han
desarrollado unas interesantes opciones gastronémicas para vegetarianos y adaptamos siempre en lo posible
los menus seleccionados a celiacos, diabéticos, alergias especiales, etc.

Cervicio pergonatizads u produclo de cgecercde cafidad

Nuestro equipo tratara su evento con el maximo cuidado y detalle tratando de buscar siempre la excelencia en
el servicio. Somos conscientes que en una boda tan importante es la comida como la forma de presentarla.
Déjese asesorar por Armifian Catering, sabremos aconsejarle segun el nimero de comensales, el perfil de sus
invitados y el espacio donde se realiza el evento. Nuestro equipo de cocina elaborara con la mejor materia
prima cada plato con cuidado y esmero, con la finalidad de satisfacer a los paladares mas exigentes.
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Nos encanta la decoracidn e interiorismo, por lo que solemos ofrecer la decoracién de todo el evento en
funcion de las necesidades del cliente. Entre otras, citamos:

Minutas impresas incluido en el precio
Centros de mesa incluido en el precio
Decoracién “cuidado al detalle” bajo presupuesto

(g gerviciog

L Mdusica, DJ, iluminacion...
L Magos, ilustracién en directo, animacién, ludoteca...
%, Fotografiay video.

Estaremos encantados de valorar cualquier propuesta.
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< Los precios reflejados en este documento no incluyen IVA (10%)

¥, Precios validos para un minimo de 80 personas. Para servicios entre 50 y 79 invitados se cobrara un suplemento de 450€.
Para servicios inferiores, consultar precios.

2 Precios validos para espacios con instalaciones de cocina. En caso de no existir, se presupuestara su montaje.
2 Precios validos para Madrid capital. En caso de ser fuera de esté area, se presupuestara el traslado.
2 El precio se podra ver ajustado en funcion de las condiciones de la finca o espacio (no incluye comisiones).

2 Se abonara una fianza de 350€ para cubrir posibles roturas/pérdidas de mobiliario, menaje, cristaleria o elementos de
decoracién, que sera devuelta una vez comprobado el correcto estado de dichos elementos. En caso contrario, se enviara al
cliente un documento con la relacién de dichos objetos y su coste, que se descontara de la fianza o se abonara en caso de
superar el importe de la misma.

2 Reservay forma de pago: Se confirmara y formalizara el evento con una reserva, indicando el nUmero aproximado de
invitados. Para ello se abonara el 50% del total del presupuesto mediante transferencia bancaria, ingreso en cuenta o en
metalico. La degustacién se realizara una vez abonado dicho importe. El 50% restante se abonara por los mismos medios y, al
menos, 10 dias antes del evento, donde se confirmara el nimero final de invitados.

L Si el numero de asistentes final es inferior al presupuestado y acordado, y se traslada a Armifian Catering en un plazo inferior a
los 10 dias laborables previos a la celebracién del evento, se mantendra el presupuesto.

2 En caso de ser un numero de asistentes superior al presupuestado y acordado inicialmente, se abonara la cantidad adicional
correspondiente al finalizar el evento.

2 Los menus de staff ajeno al catering no estan incluidos. El cliente debe avisar si es necesario presupuestar este concepto,
siendo 40<€ el precio de cada menu de staff.

L Armifian se compromete a que el nimero de camareros sea de 1 por cada 10 invitados.

2 El servicio tipo "coctel mas refuerzo" (se entendera por este concepto un coctel y plato/s de refuerzo sin mesas asignadas)
tendra una duracion aproximada de 3 horas y media mas las horas contratadas de barra libre. En caso de querer el plato de
refuerzo sentados y con menaje, se presupuestara a parte.

2 Anulaciones. Si se hace 6 meses antes de la boda sin coste, a excepcion de la degustacion, cuya facturacion sera de 65
€/persona. Menos de 6 meses antes de la boda se facturara el 50% del presupuesto. Menos de 10 dias antes de la boda se
facturara el 100% del presupuesto.



Cudhits

Para cualquier duda o
sugerencia, puedes ponerte
en contacto con nosotros:

608 85 87 71

info@arminancatering.com

arminancatering.com
arminancatering

arminan_catering



